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IL PIACERE  distarein casa

a cura di Stefania Carlew

Nnews

Ultimissime dal mondo della cucina.
Tutto quello che &€ importante

sapere per essere aggiornate sulle
cose utili, sane e gustose

La rotella high
te

Al provolone Auricchio, al prosciutto
cotto Beretta, al tonno Nostromo
& an wurstel Wuber. Le pizze surgelate
farcite Righi sono prodotte con la
collaborazione di quattro firme della
gastronomia italiana. Sottili, cotte
n forno a legna, col bordo alto, hanno
meno dell'l per cento di lievito.

(Le Firme del Gusto, 3,20 euro).

facilitarne I'uso, senza
costringere il polso a una

Elegantissima, ha una presa
. super ergonomica.
Arrivano Questa rotella tagliapizza & .
le pizze firmate F= fissata al manico con |
un'inclinazione studiata per |

posizione innaturale. (Gesti
di Gio' Style, 8,90 euro).
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e ‘a:;ura dell E‘-’.enﬂv e el La piil classica? La pizza regina,
d:::?-mdica de\"l’:,‘::“ eung’::rm cu!n poin:dori. mozzarella e
ol o ligator's ne e basilico. La trovi a pagina 12 del
,L:,spﬁﬁ : 5’:‘;";,5 dell U‘:—? terz\- volumetto Pizza (Food Editore,
R produzion S je dei P2 5,50 euro). Con tantissime altre
facoltativo PEl ricette, anche vegetariare,

per ogni ora del giorno,
dall'aperitivo alla merenda.
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Piu croccante di cosi!

Per una pizza morbida e croccante ci
vuole il forno giusto. Come Kepizza, dove
I'impasto cuoce sulla pietra refrattaria
che va preriscaldata, raggiunge
temperature elevate e rilascia il calore in
modo omogeneo (Termozeta, 119 euro).
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